Grand Vin de Bordeaux
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In dem kleinen Ort St. Ciers d'Abzac, 15 km nordlich von Libourne, befindet sich auf einer silizium-haltigen und lehmigen
Ebene das Chateau Rioublanc. Der Familienbetrieb bewirt-schaftet eine Fldche von 47 ha und befindet sich seit 2009 in der
Umstellung auf Bio-logische Landwirtschaft. Der Eigentiimer, Winzer und Onologe Philippe Carretero, stellt Ihnen eine
breite Palette von Bordeaux-Weinen vor (Rouge, Rose, Blanc sec et Moelleux, Crémant de Bordeaux).



Am Anfang steht die Vereinigung von Reben und « Terroir »

Seit vielen Jahren pflanzen wir auf dem Chateau Rioublanc selbst.Wir lieben gut gemachte Arbeit; denn was scheint
wichtiger als die gute Bepflanzung eines Weinbergs? Eine ordentliche Bodenvorbereitung garantiert eine gute
Wasserdurchléssigkeit ohne Erosion. Die richtige Wahl von Pfropfunterlage und Rebe gewéhrleistet zudem eine moderate
aber hochwertige Produktion.

Letztendlich brauchen wir auch eine gute Bepflanzungsdichte um eine ausreichende Blattflache zu erzielen. Bei uns
werden deshalb 5.000 Rebstécke pro Hektar gepflanzt, was weit mehr als erforderlich ist unter der “Apellation
Bordeaux”. Bei den Roten Weinstdcken kultivieren wir 80% Merlot und 20% Cabernet Sauvignon. Bei den weil3en, haben
wir zu 60% Sauvignon und 40% Sémillon.



Bodenbearbeitung, vital fir junge Reben ... und wichtig flr andere!

Wir ziehen es vor, unsere jungen Reben von Hand zu pflegen, um nicht den Boden zu sehr zu komprimieren.
Diese Arbeit geschieht hinter einem Quad (mit leichten Niederdruck-Reifen). Die Arbeit erfordert viel Prazision,
die nur von erfahrenen Arbeitern erreicht wird.

Fur altere Reben verwenden wir eine rotierende Maschine fiir die Bodenbearbeitung, die hervorragend arbeitet.



Pflanzung und in etwa alle 5 Jahre bringen wir Kompost in die Weinberge. Auf diese Weise erzielen wir

Seit tber 20 Jahren bringen wir nicht mehr chemische Diingemittel in die Weinberge. Gerade vor der
niedrige Ertrage und eine gute Reifung.

Kompost:
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Mahen zwischen den Reihen:

Eine Konkurrenz zwischen Weinstock und Gras
ist wirklich von Vorteil: das Gras beschrankt zum
einen das SchieBen der Weinstocke und schitzt
vor Erosion, zum anderen begrenzt es die
Bodenverdich-tung, da es einen guten Untergrund
fir Traktoren bildet. Deshalb sollte es sorgféltig
gepflegt werden.




Unkrautkontrolle mit ROTOFIL Herbanet

Unter den Reben missen Unkréuter und -graser beseitigt
werden. Da wir keine Herbizide verwenden, fanden wir
eine originelle Losung, um das Pfliigen des Bodens zu
vermeiden, wenn lediglich Unkraut vernichtet werden soll:
die ROTOFIL Herbanet.

Dieses Gerat wurde in Italien fir 6kologische
Unkrautbekampfung im Obstbau entwickelt. Es musste
modifiziert werden und dient so der Arbeit im Weinberg.
Das Ergebnis ist ... superb.
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Anerkennung durch die Fachpresse

"La Vigne" ist der erste monatliche Magazin fiir Franzdsischen Winzern. Es schien uns wichtig, unsere
Entdeckung mit anderen Winzern zu teilen. Diese Technik hilft, die Verwendung von chemischen Herbiziden zu
reduzieren. Es ist auch fir diejenigen interessant, die sich nicht fir den 6kologischen Weinbau entschieden haben.



Weinlese von Hand: fir Weil3- und Schaumweine

Fur unsere Produktion von trockenen und stiRen Weildwein sammeln wir alle unsere weif3en Trauben von Hand.
Dies ist zwar keine “gesetzliche” Pflicht, jedoch eine technische Offenkundigkeit. Die weil3e Rebsorte ist
emfpindlich gegen Oxidation. Nur eine manuelle Ernte garantiert feine und aromatische Weil3weine. Die Trauben
werden fir die Herstellung von Crémant de Bordeaux handverlesen (rote Trauben als weil3e Traube).



Pressen: gutes Material ... und gute Kenntnisse!

Unser Keller ist mit 2 pneumatischen Pressen ausgestattet (einschlief3lich einer mit geschlossenem
Ké&fig fur die « macérations pelliculaires »). Es ist zum einen entscheidend, gute Werkzeuge zu haben
und zum anderen Uber eine gute Ausbildung zu verfiigen, um sie anzuwenden - das wichtigste aber ist,
zu splren, wie die Trauben reagieren. Diese wesentliche Etappe in der Produktion eines Grand Vin
Blanc sollte durchdacht und stets tiberwacht sein aber auch genossen werden.



Mechanische Ernte zur Erzeugung des Roten Bordeaux

Die aktuellen Erntemaschinen erledigen eine qualitativ hochwertige Arbeit. Sie sind zwar nicht geeignet flr
WeiRweine oder fiir einige Rote (aufgrund der Kohlenséduremaischung) aber perfekt fir die Bordeaux
Weinherstellung mit entstielten Trauben.

Der wichtigste Vorteil ist die Arbeitsgeschwindigkeit; alles wird reif geerntet. Dariiber hinaus konzentrieren wir die
Ernte auf die Morgenstunden. So erhalten wir frische Weintrauben und sparen zudem Energie.



Nur saubere und unbeschadigte Trauben
werden fermentiert

Neben dem manuellen Sortiertisch auf der
Erntemaschine haben wir im Keller zuséatzlich eine
automatische Sortierung namens "Mistral”, die
sicherstellt, dass ausschlief3lich unbeschadigte
Trauben verwendet werden.

Bei ihrer Ankunft im Tank werden die Trauben
mithilfe von Trockeneis vor Oxidation geschditzt.
Die kalte Mazeration wird bei einer Temperatur
zwischen 12 und 14 °C in 48 Stunden
durchgefihrt. Dann folgt die Fermentation bei
kontrollierter Temperatur zur Herstellung eines
ausgewogenen und aromatischen Bordeaux'.



Reifung im Holzfass: Ein Hauch von Komplexitat, zum Vergnigen!

Auf dem Chateau Rioublanc dauert die Reifung des Weines tber 2 Jahre. Der Grof3teil reift dabei im Tank.
Zusatzlich haben wir aber 217 Eichenfasser (dies entspricht einem Viertel der Erntemenge), in die wir unsere besten
« cuvées » geben. Kurz vor der Abfullung wird der Wein aus den Fassern und der im Tank gereifte
zusammengefihrt, um eine volle Harmonie zu erreichen.




Tradition:

Die Arbeiten im Keller als auch in den Weinbergen sind seit vielen Genrationen die gleichen. Wir sind stolz,
die Kenntnis dieses so edlen Berufes am Leben zu halten.

Unser Team besteht aus 10 Personen - 5 Frauen und 5 Méanner; und sie alle teilen die Leidenschaft zur gut
gemachten Arbeit ... und den Willen, jeden Tag ein bisschen besser zu sein.



Selbst mit 75 Jahren nimmt Edouard Carretero noch
am Leben auf Chateau Rioublanc teil.

Als er es im Jahre 1963 erworben hatte, gab es sehr viel
zu tun (die Weinberge waren seit dem Kriege
vernachl&ssigt und erlitten im Jahr 1956 den Frost). Mit
Hilfe seines Vaters und mit einer unglaublichen
Entschlossenheit hat er alles wiederbepflanzt und die
schonen Gebdude restauriert. Mit ihm erfuhr Chéateau
Rioublanc eine wahre Wiedergeburt.




Philippe Carretero im Weinkeller

Philippe Carretero wusste schon immer, dass er Winzer werden wird. Eine solide Ausbildung zum
Weinbauingeneur erlaubte ihm dabei die Weiterentwicklung des Weingutes. Schon friih hatte er in die
Modernisierung der Kellerei investiert (Temperaturregelung, Abfullungsanlage, automatischer Sortiertisch,
pneumatischen Presse ...).

Oft sei das Einhalten der Tradition extrem anspruchsvoll, erklart er gerne ...
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Chéteau Rioublanc: Ein Familienbetrieb.

Die Entwicklung des Chateau Rioublancs ist seit 50 Jahren eine Familienangelegenheit und besteht vor allem aus der
VergroflRerung der Anbauflache und der Erhéhung der Qualitét.

Winzer zu sein bedeutet dabei oft auch, viele Aufgabenbereiche zu meistern: Agronomie, Onologie, Logistik, Finanzen,
Marketing, Management ... usw.

Und es braucht Zeit, viel Zeit: Pflanzt man einen Rebstock, so tut man dies fir 50 Jahre. Wird in den Weinkeller
investiert, muss ebenfalls fur lange Zeit geplant werden. Das meiste, was man also macht ist fir ... die Kinder.

Dies ist Geschenk und Falle zugleich ... C’est la vie!



In guter Gesellschaft sein, der Schlissel zum Erfolg ...

Es beruhigt zu sehen, dass wir stets einen erfolgreichen Weg beschreiten, indem wir ein grof3es, leistungsstarkes
und zuverlassiges Team bilden.

Philippe Carretero ist oft direkt in Kontakt mit seinen Kunden. Um die internationalen Beziehungen kiimmert sich
Hubert-M. Cuvelier (Agraringenieur, mehrsprachig). Die administrativen Angelegenheiten werden von Rachel
Maerten erledigt (eine Frau, die so systematisch arbeitet, ist dabei unabdingbar fur die beiden “Komplizen”).



Chateau Rioublanc und nachhaltige Entwicklung

Heutzutage ist das Wort “grin” in aller Munde. Auf dem Chateau Rioublanc handeln wir mit einer langfristigen Vision. Jede
Neuerung ist dabei fur lange Zeit geplant. So heizen wir seit 20 Jahren mit Holz und haben uns fir eine biologische Abwasser-
Kléaranlage (bellftete Lagerung) entschlossen. Wir bevorzugen durchaus die Handarbeit aufgrund der Qualitat und auch der
sozialen Rolle. Die Umstellung auf 6kologischen Weinbau ist die logische Folge unseres Ansatzes.

Und da wir uns selbst um unsere Plantagen, unsere Ernten, unsere Abflllung und um die Wartung unserer Anlagen und unserer
Gebaude kiimmern, sind es neben den Grinden der Wirtschaftlichkeit auch die der Leidenschaft fiir gut gemachte Arbeit. Darlber
hinaus bereichert jede Erfahrung unser Team und wir kdnnen sagen: “Wir stolz auf das, was wir tun!”
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Die Produktpalette des Chateau Rioublanc; Grands Vins de Bordeaux

Wir prasentieren Ihnen hier (siehe Abbildungen) die verschiedenen Produkte des Weingutes.

Unsere Reihe ist komplett und vertritt alle Farben des Bordeaux AOC (Rotwein, trockene WeiBweine, stiRe WeiBweine,
Roséweine und Crémant de Bordeaux).

Fur den Jahrgang 2010 sind die Weine bereits von Trauben aus “Landwirtschaft in Bio-Umstellung”.

\Von 2012 an werden die Weine mit der Bezeichnung “biologische Landwirtschaft” AB gekennzeichnet werden.



Grands formats
(1,5L-3L-5L)
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Ein kompletter und professioneller Service

Gifts presentation

-

Grand Vin de Bordeaux

Chiitean Hboublame Bordeaus Bosé was
crenled by winemaker Phitippe Cnrretere.

This Bosé wine comes from derect pressing of
Merlint nnel Carbemel  Ssuvageon  prapes.
Imiense bouguet of ripe red berry froits, fresh
sl rosandied with ¢ |h g harmeni cas Tmish,
Servin pali ¢ ideally sudod o prilled
menis, fish, baked ham and perfect for any
aHubdoT Docnsinn.

Serve chilled b-cln.':l.nH I o B
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friendly practices a all the domaine is
currenly comverting 1o -Jrgmu. viticulural
technbques.

This wine comes from grapes in organie
conversion, ccthﬁJb'\ Ecocert Frunce BAR.
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Backlabel

- Gepflegte Prasentation (schwere Flasche, Naturkork 49mm, Metallkappe, Karton "Expédition™)

- Eine komplette Palette der Bordeaux Weine (besser fiir Logistik und Okonomie)
- Etikett der Rickseite in der Sprache Ihrer Wahl mit Barcode.
- Sehr schnelle Ausfuhrung der Bestellung innerhalb von 48 Stunden, das Chateau verfiigt Giber Zugang fiir Sattelanhénger

Unser Weg der Qualitat sowie die Umstellung auf 6kologischen Weinbau innerhalb des gesamten
Weingutes (47 ha) bieten IThnen Perspektiven flir eine dauerhafte und fruchtbare Partnerschaft.
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Venez visiter le Chateau Rioublanc

A travers ces quelques pages, , hous avons voulu vous
présenter notre domaine viticole.

Sachez que nous aurons plaisir a vous recevoir pour une
visite et une dégustation sur place.

Je suis certain que ce sera un moment inoubliable...

A bient6t.



Voici quelques images de notre aventure familiale : le Chateau Rioublanc.

Le chemin parcouru depuis 50 ans a été long et parfois difficile, mais aujourd'hui,
nous nous approchons de notre idéal du "Grand Vin de Bordeaux".

Bien sdr, le vin est la seule vraie signature du vigneron. Mais son histoire s'‘écrit
millésime aprés millésime, avec les Hommes, dans la pierre et dans la vigne.

Au commencement, on pense savoir ou le chemin va nous mener, on imagine un
terme a l'aventure. Mais au fil des ans, on réalise que de nouveaux horizons s'offrent
a notre regard. Alors on reprend son baton de pélerin pour une nouvelle étape.
J'espére que vous nous accompagnerez dans notre quéte.

Philippe Carretero
vigneron-oenologue

www.chateau-rioublanc.com



